KILDEGAARDEN - DANSK KODKVAG

OPSKRIFTSKONKURRENCGE

HOT'N SPICY LASAGNE

INGREDIENSER, 3-4 PORTIONER
1 pakke bacontern

1 log

2 fed finthakket hvidlag

2 x samba oelek

1 spsk. sgd chilisauce

1 pakke knorr mexican lasagne
2 pakker faerdig mornay sauce
6 dl vand

100 gr. revet ost og evt. rasp

3 dI meelk

Se flere opskrifter pa kildegaarden.com
TILBEREDNING

Svits bacon i en gryde og tilset Ieg og hvidlgg. Tilseet kedet og svits det til det er brunet.
Kom samba oelek og chilisause i sammen med saucemix fra knorr, 3 dl malk og 6 dl vand -
der kan bruges 4 eller 5 dl vand, hvis man vil have lasagnen mere fast.

Fordel kgdsause og de ferdigkebte pakker af mornay sauce samt pastaplader i et ovenfast
fad. Start med k@dsauce og slut med mornay.

Drys til sidst med revet ost og evt. rasp.

Bag lasagnen i ovnen ved 200 grader i ca. 30-35 minutter.

Lad den hvile i 5-10 minutter inden den serveres, sa er den nemmere at skare i.

TILBEHOR
Server lasagnen med brad og salat til.

INDSENDT AF: KIRSTEN HENRIKSEN, PRAESTO
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