KILDEGAARDEN - DANSK KODKVAG

OPSKRIFTSKONKURRENCE

Se flere opskrifter pa kildegaarden.com

OKSEFILET A LA NORTENA

INGREDIENSER
500 g oksefilet

1 pk. bacon i skiver
Lidt olie

1 hakket lag

SAUCE

Lidt olie

50 g smer

2 lag, hakket

2 ds. hakkede tomater
Salt og peber

2 tsk. sukker

2 hvidlag

Skeer baconen i strimler af ca. 2 cm tykkelse og steg dem til de er feerdige i lidt olie. Tag op.
Skeer kedet i strimler og brun dem. Tag af. Svits Igg i lidt smer og olie til de er gyldenbrune

0g blade. Tilseet tomaterne og smag til med sukker, salt og peber. Tilseet kadet, men ikke
baconen. Lad det snurre sagte i ¥2 time til den tykner. Tilsmag evt. igen. Kom bacon i retten og
Server.

TILBEHOR
Ris / kartofler

INDSENDT AF: SUSI BOLANDER
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