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Gourmetpeolser fra kadkvaeg er en succes

Grillglade danskere kaber hver uge over 40.000 af Kildegaardens nye
serie af gourmetpolser og de far en dansk smagsoplevelse af haj kva-
litet...

“Franske Fristelser”, “Jalapenosgriller”, “Hvidlggsgriller” og “Whisky/tomatgriller” er no-
gle af navnene. Kildegaarden, der er kendt som leverandgr af kvalitetsked fra dansk kad-
kvaeg, har lavet gourmetpolser i en helt ny serie af krydrede, fedtfattige kedkveegspelser.

Vi gnskede at fremstillenogle gourmetpalser til grillning, hvor smagen virkelig skulle
have en fremtreedende karakter”, siger Erik Skovsgaard, der sammen med hustruen Gitte
Skovsgaard og deres 3 teenagebgrn har smagt varianterne til. ”Det har veeret en tids-
kreevende proces, og vi har spist et hav af pelser.”

Dansk fremstilling

At det er kad fra udvalgt kedkvaeg - af meget hgj kvalitet - fra danske marker, er Kil-
degaardens varemarke og dermed en selvfelge. Pglserne fremstilles hos anerkendte
spnderjyske pglsemagere. | samarbejde med dem, har vi fundet frem til konsistens- og
smagsvarianterne, siger Erik Skovsgaard.

Kadkvaeg til pelser med lavt fedtindhold

Det at anvende kvalitetskadkvaeg til palser lyder méske helt hen i skoven, men der tales
altid om frisk fersk ked, nar det geelder Kildegaardens kedkvaegsprodukter. Sa de stykker,
danskerne traditionelt spiser om vinteren, er vanskelige at afsatte i sommerménederne

- nu bliver de sa til gourmetpglser af hgj kvalitet. Fedtprocenten er lav, og der er ca. 12%
fedt i produkterne — det er under halvdelen af det, man finder i traditionelle svinepglser.

Nye varianter og krydderiblandinger

”Krydderierne far vi fra Danmarks eneste importgr af friske krydderiplanter. De tarrer
og forarbejder krydderierne her i landet, og vi sammensatter den endelige blanding til
pelsemageren i samarbejde med dem”, forteller Gitte Skovsgaard. ”Vi har ogsa allerede
oplevet, at kunderne eftersparger nye varianter af gourmetpalserne hos vore forhandlere.
Et sted blev man ved med at eftersparge en ostepglse, og Magasin ville gerne have en
griller til bern — den kom til at hedde “Kildegaardens Knagte”.

Kildegaards grillerne findesi 11 varianter og forhandles i udvalgte SuperBrugser og en-
kelte Kvickly-butikker og hos en raekke af landets farende slagterbutikker.
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Gitte og Erik Skovsgaard fra Kildegarden
har sammensat et bredt smagssortiment af
gourmetpalser fra kodkvaeg
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Der er ialt 11 smagsvarianter af de fedtfat-
tige kadkvaegspalser fra Kildegaarden
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Man kan smage pa kodet,
at dyret har haft en god opveekst
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